LEB NSIRUP

150 g brauner Zucker | 250 ml Wasser | 1 EL frischgepresster
Zitronensaft | 1 Vanilleschote | 3 TL Lebkuchengewiirz |
feines Sieb oder ausgekochtes Geschirrhandtuch/Mulltuch |
1 sterile Flasche mit Verschluss

Fille Zucker, Wasser und Zitronensaft in einen Topf. Lass alles kurz aufkochen und dann
fiir etwa 5 Minuten sprudelnd kdcheln, bis sich der Zucker aufgelost hast.

Nimm den Topf anschlieBend vom Herd. Kratze das Mark aus der Vanilleschote und
gib es gemeinsam mit dem Lebkuchengewiirz in den Topf. Riihre alles gut um und
lass es fiir ein paar Minuten ziehen. Filtere den Sirup anschlieBend durch ein sehr feines
Sieb oder ein ausgekochtes Geschirrhandtuch und fiille ihn in eine sterile Flasche.
Verziere dein Sirupflaschchen mit einem schdnen Etikett und Geschenkband,
wenn du es verschenken méchtest. Damit der Sirup langer halt,

lagere ihn mdglichst kiihl und dunkel.
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