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Zutaten: 4 EiweiB | 1 Prise Salz | 280 g Puderzucker | 1 Packchen Vanillezucker
| 1,5 TL Zimt | 400 g gemahlene Mandeln

e
- s

-
*

T

L)
¥
¥ Saae

aer

-,
T

s
2%
.«

v

&

Ein Backblech mit Backpapier auslegen und den Backofen auf 150 °C (Umluft)
vorheizen. Das Eiweils mit etwas Salz steif schlagen. Den Puderzucker sieben und
nach und nach einrieseln lassen und unterheben. Fir die Glasur etwa zwei
Essloffel der Mischung zur Seite stellen. Vanillezucker und Zimt zur Eischnee-
Puderzucker-Mischung hinzugeben und einen Grof3teil der Mandeln nach und
nach unterheben, bis der Teig nicht mehr klebt. Die restlichen Mandeln auf die
Arbeitsplatte streuen und den Teig etwa einen halben Zentimeter dick darauf
ausrollen. Die Sterne aus dem Teig ausstechen und auf das Backblech legen.
Danachdie Sternemit der tibrigen Eischnee-Puderzucker-Mischung bestreichen.
Die Zimtsterne fur ca. 25 Minuten backen. Sie sollten beim Herausnehmen noch
etwasweichseinund anschliefend auf einem Kuchengittervollstandig auskihlen.



