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ZUTATEN (FUR & GLASER):
. 6 Zucchini * 11 Olivendl
.Salz* Rosmarin

. 4 EL bunte Pfefferkorner
-

chiniinlem dicke

ZUBEREITUNG: Zuc

& Scheiben schneiden, in einer Pfanne
s, it wenig O\ beidseitig anbraten und
- mit Salz wurzen. Zusammen mit
Rosmarin und buntem pfeffer auf Glaser g
verteilen. Ubriges Ol kurz aufkochen, die B -
Glaser damit auffullen und noch S . ; _ i’r-’
heif® verschliefben. a8 : F o
A St s . Glaser im Kihlschrank
. I il aufbewahren und innerhalb
von 1-2 Wochen verzehren.
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