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FIUNR CA. 70 STUICIK

200 g kalte Butter

90 g Puderzucker

1 Pdckchen Vanillezucker

1Eigelb

1 Prise Salz

abgeriebene Schale von %2 Bio-Limette
300 g Menhl

50 g gemahlene Mandeln

50 g gemahlene Pistazien

Zum Wilzen

abgeriebene Schale von 1 Bio-Limette
90 g Zucker

90 g Puderzucker

Alle Zutaten zu einem Teig zusammen-
kneten. In drei Portionen teilen und je in
Frischhaltefolie wickeln. 3 Stunden kalt
stellen.

Aus dem Teig Kipferl formen und auf ein
mit Backpapier belegtes Backblech legen.
Im Ofen bei 170° (Ober-/Unterhitze, zwei-
te Schiene von unten) 10 bis 12 Minuten
backen.

Limettenschale mit Zucker und Puder-
zucker in einer kleinen Schale vermi-
schen. Die Kipferl noch warm darin wél-
zen, bis sie von allen Seiten bedeckt sind.
Abktihlen lassen.
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